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PILEA PARTY

pizzaparty.pl

Szef Kuchni Pizza Party
Dawid Jedrzejczyk poleca:

PW na csle:
zaczyn poolish:
& 300 ml wody

300 g maki typ 00
5 g drozdzy suchych

5 g miodu

Wymieszac¢ wszystkie sktadniki przykryc szczelnie
i odstawic na 16 do 24 h do lodowki.

ciasto:

caty zaczyn poolish

700 ml woda
1250 g maka 00 W’
40 g sol

10 g oliwa

Do misy dodac poolish i wode. wymieszaé, nastepnie doda¢ make i sol,
wyrobic¢ rekami lub w mikserze. odstawic na 15 min
i uformowac duza kule, przetozy¢ do pojemnika wysmarowanego oliwa,
przykryc i odstawic do lodowki na 16 do 24h,
po tym czasie PODZIELIC NA PORCJE.

kontakt(@pizzaparty.pl tel. +48 667 740 910
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PILEA PARTY

pizzaparty.pl

PWMW:

oryginalny sos neapolitanski
pomidory sanmarzano
sol
bazylia

Na 100 g pomidorow dodajemy 1 g soli,
pomidory rozgniatamy w dtoniach i mieszamy.
Opcjonalnie dodajemy swiezej bazylii (nie gotowad).

sos pomidorowy
700 g pasaty pomidorowej
2 x zabki czosnku
20 g swiezej bazylii
tyzeczka miodu
wino
pieprz mtotkowany i sol

Zeszkli¢ cebule z czosnkiem na oliwie, dodaé miod i karmelizowac.
Podla¢ winem, doda¢ passate i bazylie, gotowac¢ na matej mocy przez min. 2h.
Zredukowac ptyn do powstania gestego sosu.

sos biaty
200 g serka Philadelphia
200 g stodkiej Smietany
sol

Wymieszac¢ wszystkie sktadniki i doprawic sola.
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