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PULTA PARTY

WEDLUG NASZEGO SZEFA KUCHNI DAWIDA JEDRZEJCZYKA

LAGZYN POOLISH

e 300 ml wody
e 300 g maki typu 00
e 5 gdrozdiy suchych

e 5 g miodu

Wymieszaj wszystkie sktadniki, przykryj szczelnie ]

sciereczka i odstaw na 16-24 godziny do loddwki. )

CIASTO NA PIZZE s— =
e caty zaczyn poolish . 3 u
e 700 ml wody : \
e 1250 g maki typu 00
e 40 g soli
e 10 g oliwy

Do misy dodaj poolish i wode, wymieszaj,
nastepnie wsyp make i sol, i wyrdb ciasto recznie
lub w mikserze. Odstaw na 15 minut, uformuj jedng
kule, przetdz do pojemnika wysmarowanego oliwg

i wstaw do lodowki na 16-24 godziny. Po tym
czasie podziel ciasto na porcje.
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WEDtUG NASZEGO SZEFA KUCHNI DAWIDA JEDRZEJCZYKA

ORYGINALNY SOS NEAPOLITANSKI

e pomidory sanmarzano
e sol
e hazylia

Na 100 g pomidordw dodaj 1 g soli, rozgniec
pomidory w dtoniach i doktadnie wymieszaj.
Opcjonalnie dodaj Swiezg bazylie. Nie gotuj.

SOS POMIDOROWY

e ]00 g passaty pomidorowe;
2 73bki czosnku
cebula
20 g Swiezej bazylii
tyzeczka miodu
wino
pieprz mtotkowany
e sol
Leszklij cebule z czosnkiem na oliwie i dodaj midd.
Podlej winem, dodaj passate i bazylie, gotuj na matej
mocy przez min. 2h. Zredukuj ptyn do powstania
gestego sosu.

SOS BIALY

e 200 g serka Philadelphia
e 200 g stodkiej Smietany
o 3ol
Wymieszaj wszystkie sktadniki i dopraw sol3.
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